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PARADE AF CHOKOLADE PÅ BUND  
AF FEUILLETINE MANDELBUND  
Is tages op af fryseren 10 minutter før servering. 
Isen vendes ud af bægeret.  
Anrettes sammen med de øvrige komponenter.

HOVEDRET
Kartoffelgratin varmes i ovn ved 180 grader i ca. 20 min.
Rodfrugterne varmes i ovn ved 180 grader i ca. 15 min.
Kalvemørbrad bøf tages ud af køleskabet 1 time før tilberedning.  
Bøffen steges på en forvarmet pande/grill til der dannes en gylden 
stegeskorpe og krydres med salt og peber. Den tilberedes færdig i ovn  
ved 180 grader i ca. 5 min. 
Saucen varmes i en gryde ved svag varme. 

FORRET
Lakseroulade stykker anrettes oven på salatbladet.
Dressing, rejer og kaviar anrettes oven på lakserouladen.
Citron og agurkespringere anrettes ved siden af lakserouladen. 
Brødet varmes i ovn ved 180 grader i ca. 4 min.

APPETIZER
Blinis m/krebsesalat. Fordel krebsesalaten ud på de 3 blinis. 
Pyntes af med en dildkvist.


